(e menv

0SMOL

P Vertical'Art

le restavrant

la semaine : de 12h a 14h et de 15h a 22H
le week-end : de 12h a 15h




A LA CARTE

Tous nos plats sont élaborés avec des produits
locaux, frais et de saison. Cuisine maison.
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Retrouvez-nous sur les réseaux !
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NOS BURGERS

NOS PLATS

A partager !

GRANDE PLANCHE 23,00€
Charcuterie, fromages affinés, et
inspiration du chef

PETITE PLANCHE 13,00€ |
Charcuterie et fromages affinés

Planches disponibles a partir de 15H

TAPAS
Selon l'ardoise

ASSIETTE DE FRITES 5,00€

Tous nos burgers sont accompagnés de frites maison et d'un bouquet de salade.

LE VENDEEN 17,00€
Bun's artisanal frais, haché de beeuf, burrata, tomate rétie, jambon de Vendée,

salade, pesto de roquette

LE MI-CUIT 16,00€
Bun's artisanal frais, pavé de thon mi-cuit, féta, sauce vierge, chou rouge,

mayonnaise citron basilic

LE GREC 16,50€
Bun's artisanal frais, haché de beeuf, Saint-Nectaire, tomate rétie, oignons,

salade, tzatziki

LE BURGER DU MOMENT DE 15€ A 19¢
A l'ardoise

LA DAURADE SUGGESTION DU CHEF 18,00€
Filet de daurade, sauce vierge, galette de courgettes, courgettes roties,

capres, huile de basilic

LE MIGNON SUGGESTION DU CHEF 18,50€
Filet mignon de porc cuit a basse température, risotto de fregola,

sucrine braisée, haricots plats rotis, aubergine rotie, créeme d'ail

LA FOCACCIA SUGGESTION DU CHEF \ﬂ' 16,00€
Focaccia, aubergine laquée, gel de poivrons, sauce aubergine et poivron,

brunoise de poivrons, crumble

LE CORDON BLEU 17,00€
Cordon bleu maison, purée de pommes de terre, sauce fromagére

PLAT DU JOUR (Servi uniquement Je midi en semaine) DE 15€ A 17¢€
Plat élaboré sur place, fait maison selon les arrivages et les envies du chef

LA PIECE DU BOUCHER DE 18€ A 22¢

C'est la boucherie qui décide !

supplément sauce +0,50€

NOS DESSERTS NOS SALADES

NOS MENUS

LE MAFE
Salade composée {carotte, concombre, chou rouge, salade),
wrap de poulet mafé

15,50€

LA CRAQUANTE &/ 15,00€
Quinoa aux herbes, salade, haricots plats rotis, courgettes, edamames,

noisettes torréfiées, mozzarella, vinaigrette

LA SALADE DU MOMENT DE 15€ A 19¢€

A l'ardoise !

LES DESSERTS DU JOUR MAISON DE 5€ A 6,50€

Demandez a nos serveurs ce qu'il y a en vitrine

CAFE GOURMAND (THE GOURMAND +1¢€) 7,50€

Assortiment de 3 desserts maison

BOULES DE GLACES AU CHOIX
Boules au choix

2,50€ /4,50€/6,00€
supplément chantilly +0,50€

ASSIETTE DE FROMAGE 6,50€
LES PETITS CREUX 3,00¢€
MENU P'TIT DUR {-10 ANS) 12,00€ MENU VERTICAL'ART + 3,50€

Steak haché frais, nuggets°* galette de courgette Pour les gourmands, transformez votre
+ Accompagnement : frites et salade plat {(burger, plat, salade, bowl) en menu
+ Boisson : diabolo, sirop a I'eau, Breizh Cola {plat + dessert) pour 3,50€ de plus !*
+ Dessert: cookie ou une boule de glace

MENU SANDWICH

Sandwich au choix + cookie + boisson**

11,00€

*Hors Café/Thé gourmand et assiette de fromage ** Hors boissons alcoolisées

Aemporter
Découvrez nos sandwichs et produits a emporter, y compris des options végétariennes,
dans la vitrine a 'accueil !
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les boissons

BOISSONS FRAICHES

BOISSONS CHAUDES

EAU

Plancoét Intense (sscu) 3,70€
Plancoét fines bulles ou plate (socy 3,70€
Plancoét fines bulles (1) 4,50€
SODA 1:a 4,00¢€

Breizh Cola, Breizh Cola Zero

JUS LE COQ TOQUE -!'-':-"?-’zscl. 4,20€
Pomme pulpée, Orange blonde, Abricot du
Roussillon, Tomate et romarin, Ananas pain
de sucre, Pomme-fraise, Poire Williams
GUINGUETTE @ 13a 4,20€
Pomme gingembre, Pomme-framboise,
Pomme fleur de sureau

KOMBUCHA ATIKA ©i¥ e 4,20€
Péche, Citron gingembre, Passion

framboise

cHARlTEA:I-'-_./\”sscL 4,20€
Maté, Green, Red

LEMONAID -.:”’330. 4,20€
Fruit de la passion, Citron vert,

Orange sanguine

BREIZH THE GLACE 2,50€
DIABOLO soct 2,50¢€
SIROP A L'EAU soc 1,50€
CAFE ESPRESSO 1,80¢€
CAFE ALLONGE 2,00€
DOUBLE EXPRESSO 3,00¢€
CAPPUCCINO 3,50¢€
CAFE NOISETTE 2,30€
LATTE CHANTILLY 5,00¢€
THE MARIAGE FRERES 4,00€
CHOCOLAT moneanaTREsoR  3,70€
CHAI LATTE CHALO 4,00€

Supplément lait alternatif + 0,50€
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**Vertical'Art

Profitez gratuitement de notre wifi
Legin : VerticalArtBrest
Mot de passe : VerticalArtBrest

NOS BIERES PRESSION

NOS VINS BIERES ET CIDRES

DIGESTIFS

COREFF BLONDE i
COREFF IPA

DUCHESSE ANNE TRIPLE
LA BIERE DU MOMENT
MONACO

PANACHE
SUPPLEMENT SIROP

BIERES ARTISANALES::c

3,70€/6,70€
4,20€/7,70€
4,50€/ 8,30¢
PRIX A L'ARDOISE
3,90€/7,10€

3,90€/7,10€
0,50€

DE SELECTION LOCALE DE 5,50€ A 6,50€

Demandez-nous ce gque nous avons derriére le bar !

CIDRE ARTISANAL G

LA CHOUETTE en coNVERSION BIO s3cL

Cidre rosé, Cidre double, Cidre ambré

VINS ROUGES

2023 Cabernet Franc -

Tuffeau, Saumur

2024 Malbec - B&G

2022 Merlot et Cabernet Sauvignon -

Ch. Rose Bellevue, Blaye

VINS BLANCS

2023 Sauvignon - Haut Bourg

Chardonnay Sauvignon -

Cotes du Tarn - Espanté

2024 Val de Loire - Tendresse Chenin

VINS ROSES

2024 Cotes de Gascogne {Dom. Tariquet)

2023 IGP |le de Beauté {Viva Bella)

KIR

Péche, Cassis

GET 27 sa
BAILAYES :c
PORTO :c

Prix net / Service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération. Toutes nos boissons alcoolisées sont vendues avec des tapas

5,50€

VERRE / BOUTEILLE

4,00€ / 22¢€
4,00€/22¢€

4,00€/22¢

4,00€ /22¢€

4,00€/22¢
4,00€/22¢

4,00€/22¢
4,00€/22¢

5,00€

5,50€
5,50€
5,50€
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@2 30 99 93 19
8 Av. Baron Lacrosse, 29850 Gouesnou
www.brest.vertical-art.fr
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